MOD. TCE 22
Caratteristiche tecniche

Struttura in lega fusa 
Corpo in acciaio inox
Motoriduttore a bagno d'olio

Ingranaggi in acciaio 
Motore ventilato

Potenza Motore : HP 1,5 (1,1 Kw) 230/V. 50HZ o 60HZ monofase
Motore trifase ( a richiesta )
Produzione oraria: 280 kg.
Peso netto macchina: 26 kg.
Peso lordo macchina 31 kg
Misure d'ingombro: - larghezza 240 mm    - lunghezza 440 mm    - altezza 400 mm

Costruito per le moderne esigenze di macellerie, alberghi, ristoranti e comunità. Il TRITACARNE – TCE  22 è perfettamente rispondente alle norme antinfortunistiche internazionali. 
Munito di riduttore ad ingranaggi in acciaio elicoidali, silenziosissimo, a bagno d’olio. 
Costruito in speciale lega di alluminio. Testata motore ricoperta da una fascia di lamiera inox. 
Tramoggia e bacinella carne in acciaio inox 18/8. Il gruppo di macinazione, costruito interamente in acciaio inox 18/8 oppure in ghisa. La tramoggia ed il gruppo di macinazione si possono facilmente disinserire dal corpo macchina per una accurata pulizia. 
Motore ventilato a servizio continuo.
MOD. TCE 22 L

Caratteristiche tecniche

Struttura in lega fusa 

Corpo carenato  in acciaio inox

Bocca - coclea – coltello - piastra – ghiera in acciaio inossidabile
Motoriduttore a bagno d'olio

Ingranaggi in acciaio 
Invertitore di marcia
Motore ventilato e tropicalizzato 

Potenza Motore : HP 1,5 (1,1 Kw) 230/V. 50HZ o 60HZ monofase

Motore trifase ( a richiesta )
Produzione oraria: 300 kg.
Giri motore: 1200 
Giri elica: 200
Peso netto macchina: 35 kg.

Peso lordo macchina 38 kg
Misure d'ingombro: - larghezza 300 mm    - lunghezza 450 mm    - altezza 360 mm

Macchina professionale dalle elevate prestazioni, ideale per : ristoranti, alberghi, comunità, mense collettive, macellerie. Realizzata con una struttura solida e affidabile, la macchina è dotata di tutti i sistemi di sicurezza e igiene richiesti dalle più severe Direttive CE  ingranaggi in acciaio montati su cuscinetti a sfere e permanentemente lubrificati in bagno d'olio.  

Le parti interne della bocca sono completamente in acciaio inox  (tramoggia, coclea, bocchettone, coltello, piastra ) e sono estraibile

 per un lavaggio rapido e accurato, sia a mano che in lavastoviglie. La macchina è dotata di invertitore di marcia che agevola la macinazione di eventuali parti del prodotto resistente. La macchina è dotata di Piastra e coltello autoaffilante in acciaio inox di serie.
ENGLISH
MOD. TCE 22 L
Body of machine totally blanket with Stainless steel

Mouth-screw propeller - knife-plate – wheel are in stainless steel
Oil-bath speed reducer 

Inox gear in permanent oil
Reversible switch

Motor ventilated and tropicalized

Power Motor : HP 1,5 (1,1 Kw) 230/V. 50HZ or 60HZ Single-phase

Three-phase at request

Motor:1200 rpm
Output:300 kg./h.
Screw propeller :200 rpm
Net weight: 35 kg.
Gross weight 38 kg
Dimensions: .-width 300 mm        - length 450 mm          -height 360 mm

Professional high-performance meat mincer for use in restaurants ,hotels, community , and butcher shops. The machine is complete with all safety required by the most rigorous European Directives CE. Full extractable components of mouth (screw propeller, knife, plate and inox chute) are completely in stainless steel and very easy to be washed by hand or in a dishwasher. The machine has plate, knife in stainless steel self-grinding .The mouth  is very easy to be removed for an excellent hygiene.

